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REGAL SAVOYARD

RESTAURANT ¢ PIZZERIA

CARTE DU SOIR
HIVER 2025-2026

PRODUITS DE SAVOIE
NOUS NOUS ENGAGEONS A UTILISER
DES PRODUITS AYANT LES LABELS SAVOIE
OU A DEFAUT DONT NOUS AVONS
L’ASSURANCE QU’ILS SOIENT FABRIQUES
DANS LES SAVOIE
NoOUS PRIVILEGIONS AU MIEUX
LE CIRCUIT COURT

PLATS VEGETARIENS
LES PLATS POUVANT CONVENIR A DES
PERSONNES VEGETARIENNES SONT
7 L7 %Y

ACCOMPAGNES DE CE SIGNE 0

ALLERGIES ALIMENTAIRES
SI VOUS AVEZ UNE ALLERGIE OU £TES
INTOLERANT A UN PRODUIT, MERCI DE
NOUS LE SIGNALER A LA COMMANDE.
CHAQUE FOIS QU’IL SERA POSSIBLE,
NOUS ELABORERONS LE PLAT SANS
LE PRODUIT ALLERGENE, OU NOUS

VOUS CONSEILLERONS UN AUTRE PLAT.

NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC -

LA CUISINE ET SES PLATS

NOTRE CUISINE EST ENTIEREMENT FAITE

MAISON, C’EST-A-DIRE PREPAREE SUR
PLACE AVEC DES PRODUITS FRAIS. NOS
VIANDES PROVIENNENT DE FRANCE.

‘”‘5\\\\\"\\\\‘\\\\‘; o
ﬂ"“

SERVICE COMPRIS,

COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €
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RESTAURANT. ¢ PIZZERIA
CARTE DU SOIR HIVER 2025-26
BOI SS@NS
APERITIFS

VIN AU VERRE
BLANC OU ROSE OU ROUGE DE SAVOIE 15CL 4.00€
BLANC ROUSSETTE DE SAVOIE 15CL 6,00€
BLANC CHIGNIN BERGERON DE SAVOIE 15CL 7,00€
ROUGE MONDEUSE ARBIN 15CL 7,00€
KIR BLANC DE SAVOIE, MYRTILLE, MURE, CASSIS, PECHE, CHATAIGNE 15CL 4,50€
PETILLANT DE SAVOIE 15CL 6,00€
KIR PETILLANT DE SAVOIE, MYRTILLE, MURE, CASSIS, PECHE, CHATAIGNE  15CL 6,50€

COCKTAILS
COCKTAIL SANS ALCOOL 6,50€
GIN F1zz , GIN TONIC 8.00¢€
SPRITZ DE SAVOIE 10,00€

SPIRITUEUX
RICARD - PASTIS 51 4CL 4,00€
TOMATE, PERROQUET, MAURESQUE 4CL 4,50€
MARTINI ROUGE OU BLANC 8CL 4,50€
MUscCAT, PORTO, SUZE 8CL 4,50€
GIN, VODKA, 4CL 5,50€
WHISKY - Je#B, CLAN CAMPBELL 4CL 6,00€
WHISKY - CHIVAS, J. DANIELS 4CL 8,00€
DIGESTIFS
SAPINETTE 35° 4CL 6,00€
GENEPI DU BERGER, 4CL 6,00€
GENEPI MYRTILLE 4CL 6,50€
RHUM (AMBRE, CLEMENT, DIPLOMATICO, DON PAPA) 4CL 6,50€
WHISKY A LA CHATAIGNE 40° 4CL 7,00€

SUPPLEMENTS
SUPPLEMENT SIROP, COCA, ORANGE, PERRIER. 0,50€
SUPPLEMENT REDBULL 2,00€
ASSIETTE DE FRITES MAISON Q; MOYENNE 6,00€ GRANDE 8,00€
ASSORTIMENT DE TAPAS FRITS (10 PIECES) 9,00€ (20 PIECES) 16,00€
PLANCHE DU REGAL (CHARCUTERIE/FROMAGE) 19,00€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC - SERVICE COMPRIS,

COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €
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RESTAURANT.®> PIZZERIA

CARTE DU SOIR HIVER 2025-26

BOISSONS

BIERES PRESSION

Sy

Sy

ASSE St
EXPRESSO 2,20€ ) i +
ALLONGE 3,20€
25CL ocL 1L
DOUBLE 4,20€ 3 3
LA BLONDE 4,00€ 7,50€ 14,50€
NOISETTE 2,50€ ,
. PANACHE 4,00€ 7,50€ 14,50€
GRAND CREME 4,50€
MONACO 4,00€ 7,50€ 14,50€
CAPPUCCINO 2,00¢€ P 5,00€ 9,00€ 17,00€
CAFE VIENNOIS (C. FOUETTEE) 5.50€ ICON ) ) )
25CL 50CL
LAIT CHAUD/FROID 2,50€/2,20€ LA BLEUE 5,50€ 10,00€
CHOCOLAT MAISON CHAUD 4,50€  (MYRTILLE)
CHOCOLAT VIENNOIS (C. FOUETTEE) §,50€ BRASSIN D’HIVER 6,00€ 11,00€
CHOCOLAT GREEN CHAUD 8,00€ . , ‘ j ‘
., BIERES BOUTEILLE 33 CL
GENEPI OU CHARTREUSE )
DESPERADOS 6,00€
THI:’,, (VOIR CARTE) 4,10€  MONT BLANC 6,50€
THE, CITRON OU AU LAIT 4,30€  VIOLETTE, GENEPI, IPA
INFUSIONS DES ARVES 4,00€ Dw l
SupPP : MIEL, LAIT, C. FOUETTEE 1,00€ DUVEL 6,00€
CHOUFFE, CHOUFFE CHERRY 6,50€
GROG 7,00€ MACCHOUFFE 6,50€
o€
VIN CHAUD MAISON 4,5 BIERES SANS ALCOOL
IRISH COFFEE I0,00€ ]UPILER 4,50€
BOISSONS FRAICHES
Coca, CocAa o 33CL 4,00€ JUS DE FRUITS 25CL 4,00€
SPRITE, FANTA, 33CL 4,00€ LIMONADE 33CL 3,00€
MYRTILLE, CITRON, GENEPI, FRAMBOISE
PERRIER TRANCHE 33CL 4,00€ DIABOLO SIROP 25CL 3,50€
ORANGINA 33CL 4,00€ SIROP A L'EAU 33CL 3,00€
Fuze/ICE TEA 33CL 4,00€ SupPPL. SIROP 0,50€
RED BULL 25CL 5,00€ CIDRE BRUT DE SAVOIE 25CL 5,00€
EVIAN 50CL 4,00€ 1L 6,00€
SAN PELLEGRINO 50CL 4,00€ 1L 6,00€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC - SERVICE COMPRIS,
COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €
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RESTAURANT ¢ PIZZERIA
CARTE DU SOIR HIVER 2025-26

pa | N e T T
- ENTREES
FROIDES
s
SALADE VERTE 0 6,00€ ASSIETTE DE CHARCUTERIE 12.00€
agrémentée de croutons Jambon cru de Savoie, Saucisson de Savoie, Jambon
Assaisonnée avec une sauce vinaigrette ** blanc, Coppa, Salade verte assaisonnée avec une

sauce vinaigrette

OprtrA AU SAUMON @ 12.00€ CARPACCIO DE BEUE 13,50€
Pain de mie recouvert de rillettes de saumon, Servi avec Salade Roquette, Capres,
de féves de soja et d'une couche onctueuse Pesto, Parmesan, Tomates séchées .
de fromage frais et mascarpone, Créme Balsamique

le tout recouvert d'une tranche de saumon fumeé.

(>

ya

CHAUDES

ASSIETTE DE FRITES MAISON & MOYENNE 6,00€

GRANDE 8,00€

ASSORTIMENT DE TAPAS FRITS (10 PIECES) 9,00€

OEUF COCOTTE AU REBLOCHON ¥
Servi avec de jolies mouillettes

ESCARGOTS DE SAVOIE (6) 8,50€
Escargots au beurre persillé a l'ail et au persil

11,50€

(12) 14,00€

__/El‘l SALADES

SALADE FAGON Nigoise

Salade verte, tomate, olives noires, poivrons vert, oignon rouge, feuille de
basilic, filets d'anchois, miette de thon, sauce vinaigrette™

k7 &
SALADE SEGUIN
Salade, noix de Grenoble, toasts au chéevre chaud, miel de Savoie, tomates,
Assaisonnée avec une sauce vinaigrette "’

SALADE CESAR

Salade, poulet croustillant, croutons, copeaux de parmesan, tomates,
Assaisonnée avec une sauce César, creme balsamique

POKE BOWL SAVOYARD

Crozet au sarrazin, Jambon de Savoie, Tomates, Choux rouge, Roquette,
Pomme, Noisettes, Beaufort des Arves

Entrée Plat
11,00€ 18,00€

10,00€ 17,00€

11,00€ 18,00€

14,00€ 20,00€

** VINAIGRETTE : MOUTARDE, HUILE DE TOURNESOL, VINAIGRE, CREME BALSAMIQUE, MIEL

NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC - SERVICE COMPRIS,

COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €
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RESTAURANT ¢ PIZZERIA
CARTE DU SOIR HIVER 2025-26

N

-8 \mmg VIANDES \/
DE FRANCE
S
ANDOUILLETTE SERVIE SAUCE MOUTARDE 22,00€
Véritable Andouillette de Troyes 5A,
Servie avec des frites maison et une salade verte sauce vinaigrette **
TARTARE DE BCEUF COUPE AU COUTEAU 23,00€
Préeparation avec ceuf, capres, persil, cornichon, moutarde, et sauce Worcestershire,
Servie avec des frites maison et une salade verte sauce vinaigrette **
MAGRET DE CANARD SAUCE MIEL 29,00€
Servie avec un gratin dauphinois et salade verte sauce vinaigrette **
ESCALOPE SAVOYARDE 26,00€
Escalope de veau panée avec jambon cru et Beaufort des Arves,
Servie avec un gratin dauphinois et salade verte sauce vinaigrette ™"
ENTRECOTE DE BOEUF MATUREE, SAUCE POIVRE 29,00€
Servie avec des frites maison et salade verte sauce vinaigrette ™
SAUCE POIVRE, SAUCE BLEU, SAUCE MOUTARDE 2,00€
P | J
=1 BURGERS
PAINS BURGER MAISON .
Simple Double
BURGER VEGETARIEN ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON 21,00€ 24,00€
Steak (120gr) (protéines, purée de tomates, Jus de Betteraves))
Oignons confits, rondelle de Tomate, feuille de Salade, sauce burger,
Fromage Raclette
BURGER CHICKEN ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON 21,00€ 24,00€
Filet de poulet corn flake, fromage chevre, rondelle de Tomate, Oignons
confits, feuille de Salade, sauce BBQ,
BURGER SAVOYARD ACCOMPAGNE DE FRITES MAISON 22,00€ 25,00€
Steak haché de bcoeuf francais de qualité bouchere, tranche de reblochon,
rondelle de tomate, coppa, oignons confits, feuille de salade, sauce burger.
pa _
— POISSON
PAVE DE SAUMON, ;Q; 23.00€

cuisson au four, basse température, servi avec du gratin dauphinois et une salade verte
vinaigrette **

** VINAIGRETTE : MOUTARDE, HUILE DE TOURNESOL, VINAIGRE, CREME BALSAMIQUE, MIEL

NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC - SERVICE COMPRIS,

COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €



m

M

RESTAURANT ¢ PIZZERIA
CARTE DU SOIR HIVER 2025-26

RAVIOLES DU DAUPHINE
Ravioles de Royan en Dauphiné, en gratin dans une sauce au Bleu d'Auvergne

TARTIFLETTE
Pommes de terre, lardons fumés, Reblochon, Oignons, creme fraiche, noix de muscade,

TARTIFLETTE CHARCUTIERE
Pommes de terre, lardons fumés, Reblochon, Oignons, creme fraiche, noix de muscade,

Charcuterie de Savoie”

CROZIFLETTE
Crozet au sarrazin, lardons fumes, Reblochon, Oignons, créme fraiche, noix de muscade

CROZIFLETTE CHARCUTIERE
Crozet au sarrazin, lardons fumes, Reblochon, Oignons, créme fraiche, noix de muscade

Charcuterie de Savoie”

BOITE CHAUDE SAVOYARDE
Boite savoyarde de fromage % vache, Y2 chevre fondu, servi avec des p. de terre vapeur,
Charcuterie de Savoie”,

BERTHOUD SPECIALITE DE LA “YAUTE” AmBAssaDEUR DUBERTHOUD
Recette déposée au fromage d'Abondance, fondu, vin blanc, porto et ail,
servi avec des pommes de terre vapeur, Charcuterie de Savoie,

REBLOCHONNADE MINIMUM 2 PERSONNES, TARIF PAR PERSONNE
Reblochon de Savoie au lait cru, servie avec des pommes de terre vapeur,
Charcuterie de Savoie,

*CHARCUTERIE DE SAVOIE : JAMBON CRU, JAMBON BLANC, SAUCISSON ET COPPA

TOUS NOS PLATS SONT SERVIS AVEC UNE SALADE VERTE ET VINAIGRETTE ** ‘0?‘

A\

19,00€

20,00€

24,00€

20,00€

24,00€

26,00€

26,00€

27,00€

LINGUINES SAUCE PESTO MAISON

Copeaux de Parmesan.

LASAGNES A LA SAUCE BOLOGNAISE
Viande égrainée de boeuf francgais, sauce tomate, oignons, herbes de Provence,
Beaufort des Arves,.servie avec une salade verte, sauce vinaigrette™

LASAGNES VEGETARIENNE ¥
Epinards, fromage de chévre, mozzarella, creme fraiche, Beaufort des Arves.
servie avec une salade verte, sauce vinaigrette™

** VINAIGRETTE : MOUTARDE, HUILE DE TOURNESOL, VINAIGRE, CREME BALSAMIQUE, MIEL
***PESTO AU BASILIC, AIL, PARMESAN, HUILE D'OLIVE, PIGNONS DE PIN,

NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC - SERVICE COMPRIS,

17,00€

18,50€

18,50€

COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €
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RESTAURANT & PIZZERIA
CARTE DU SOIR HIVER 2025-26
Fondue et raclette minimum 2 personnes
tarif par personne

——:.A FONDUES
ENFANT ADULTE
- 12 ANS

FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES &;@; 12,00€ 21,00€

FONDUE SAVOYARDE 3 FROMAGES CHARCUTIERE OU VEGETARIENNE 15,00€ 26,00€
FONDUE SAVOYARDE 3 FROMAGES CHARCUTIERE AUX CEPES 16,00€ 28,00€

FONDUE SAVOYARDE 3 FROMAGES CHARCUTIERE AUX MORILLES 17,00€ 30,00€

Au choix
Charcuterie de Savoie : jambon cru, jambon blanc, Saucisson et Coppa

Assiette de légumes : Poivrons, aubergines, courgettes, champignons, tomates &;‘!ﬂl

SERVIE AVEC UNE SALADE VERTE, SAUCE VINAIGRETTE** 0

SUPPLEMENT DE POMMES DE TERRE VAPEUR (1 PORTION 300GR) \§ +4,00€

NOS FONDUES SAVOYARDES SONT A BASE DE 3 FROMAGES : BEAUFORT, ABONDANCE ET GRUYERE DE SAVOIE (250GR),

(VIN BLANC, AIL ET KIRCH) SERVIES AVEC MORCEAUX DE PAIN,

A _J 1 I J J 1 ol
Bl RACLETTES

ENFANT ADULTE
- 12 ANS

RACLETTE DE SAVOIE A L'ANCIENNE CHARCUTIERE OU VEGETARIENNE 14,00€ 27,00€
Fromage Raclette au lait cru accompagné de pommes de terre,
AU CHOIX

CHARCUTERIE DE SAVOIE : JAMBON CRU, JAMBON BLANC, SAUCISSON ET COPPA P
ASSIETTE DE LEGUMES : POIVRONS, AUBERGINES, COURGETTES, CHAMPIGNONS, TOMATES ‘@04,

i\
SERVIE AVEC UNE SALADE VERTE, SAUCE VINAIGRETTE** &

ASSIETTE DE CHARCUTERIE DE SAVOIE ARTISANALE +7,00€
Jambon cru, Jambon blanc de Savoie, Saucisson de Savoie, Coppa

ASSIETTE VEGETARIENNE +7,00€
Assortiment Aubergines, poivrons, courgettes a l'huile + champignons crus et tomates

SUPPLEMENT DE POMMES DE TERRE VAPEUR (1 PORTION 300 GR) +4,00€
LE FROMAGE SUR L’APPAREIL ETANT NON QUANTIFIABLE ,
A LA FIN LE FROMAGE RESTANT NE PEUT PAS FAIRE L’OBJET D’UN DOGGY BAG

“* VINAIGRETTE : MOUTARDE, HUILE DE TOURNESOL, VINAIGRE, CREME BALSAMIQUE, MIEL
NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC - SERVICE COMPRIS,
COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €
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RESTAURANT ¢ PIZZERIA
CARTE DU SOIR HIVER 2025-26

MENUS

% PETITE SALADE AU CHOIX OU ASSIETTE DE LEGUMES
25 y AN,
TARTARE OU ESCALOPE DE VEAU SAVOYARDE
ou
ANDOUILLETTE SAUCE MOUTARDE
ou

BURGER SIMPLE AU CHOIX
T o2 SHIN

DESSERT AU CHOIX SUR LA CARTE

(IRISH COFFE, GOURMAND, COUPES ALCOOLISEES, ASSIETTE DE FROMAGE (+2€/PERS)

MONTAGNARD

KIR DE SAVOIE A LA CREME DE MYRTILLE

%@% ,\eg&iﬁy.{ Lo

FONDUE SAVOYARDE NATURE OU AUX CEPES OU AUX MORILLES (+2€ /PERS.)

MINI 2 PERSONNES

BOITE CHAUDE OU BERTHOUD

ACCOMPAGNEE D’UNE ASSIETTE DE CHARCUTERIE OU DE LEGUMES
) A«&&grﬁ.{ YN
SALADE VERTE

Y o2 SN

TARTE AUX MYRTILLES OU MUFFIN MYRTILLES, OU COUPE DE ARVES OU COUPE

SHOOTER DE GENEPI (4CL)

DU CHEF

ENFANT MOINS DE 10 ANS

ﬁ%@ AU CHOIX : JUS D'ORANGE/POMME/SIROP
YT o 2 SHIN

P1zzA OURSON (JAMBON OU POULET OU LEGUMES)

LINGUINES AU PESTO

STEAK HACHE oU JAMBON BLANC DE SAVOIE OU NUGGETS FILETS DE POULET A

SERVI AVEC FRITES MAISON

GLACE 1 BOULE PARFUM AU CHOIX OU CALIPO COCA OU PUSH UP HARIBO OU REINE
OU MOUSSE CHOCOLAT

NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC - SERVICE COMPRIS,

DES NEIGES

** VINAIGRETTE : MOUTARDE, HUILE DE TOURNESOL, VINAIGRE, CREME BALSAMIQUE, MIEL

COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €
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PIZZAS

BASE TOMATE

OURSON (<12 ANS) 9,50€

MOZZARELLA, JAMBON BLANC OU POULET OU LEGUME. APRES
CUISSON : TOMATE OLIVES ET CREME BALSAMIQUE.

MARGUERITE VP 12,00¢
MOZZARELLA ET APRES CUISSON : BASILIC.

NAPOLITAINE @ 13,00€
MOZZARELLA, ANCHOIS, CAPRES, OLIVES. ’ ¢

REINE i3,00€
MOZZARELLA, JAMBON BLANC

PARMA 14,00€

MOZZARELLA, APRES CUISSON JAMBON CRU FUME, ROQUET™n ET
CREME BALSAMIQUE

HawaAy 14,C0€

MOZZARELLA, JAMBON BLANC, ANANAS

THON 5
sy
MOZZARELLA, THON, OIGNONS, CREME FRAICHE, OLIVES

—— -
”.0’.4

14,50€

BERGERE 14,50€
MOZZARELLA, FROMAGE DE CHEVRE, APRES cu.'ss‘ow MIZL
CALZONE 15,00€

MOZZARELLA, JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS }PAIS, JAUNE OFUF

——

SAVOYARDE 15.800¢
MOZZARELLA, REBLOCHON, LARDONS FUMES, OIGNONS CO.'FITS

KEBAB 15,00€
MOZZARELLA, LAMELLE DE KEBAB (VEAU ET POULET), OIGNONS
CONFITS, POIVRONS FRAIS.

PICANTE 15,00€
MOZZARELLA, SPIANATA, TOMATES CERISE,OLIVES.
ROYALE 15,00€

MO7ZARELLA, JAMBON BLANC, CHAMPIGNONS FRAIS, OLIVES
APRES CUISSON : JAUNE OEUF

-

P %'0?:
VEGETARIENNE o, 15,00€

MOZZARELLA, ARTICHAUD, CHAMPIGNONS, POIVRONS FRAIS,
OIGNONS ET AUBERGINES CONFITS APRES CUISSON ROQUETTE

4 SATSONS 15,00€
MoGzzaRL LLA, ]AMBOI& BLANC, POIVRON, CHAMPIGNONS,
ARTICHAUD

- ’i“?ﬂ
4 FROMAGES , 16,00€

MOZZARELLA, RACLETTE DE SAVOIE, BLEU D'AUVERGNE, CHEVRE
CANNIBALS 16,00€

MOZZLAPELLA, 3EUF HACHE, OIGNONS CONFITS, OLIVES ET
AFRES CUISSON : 'TaUNE D'GEUF ET ORIGAN.

ITALIENNE ‘0“’ 16,00€

MOZZARELLA, TOMATE, APRES CUISSON : ROQUETTE PARMESAN,
MOZZARELLA DI BUFFALA ET CREME BALSAMIQUE

BASE CREME

L7 €
GORGONZOLA 0 14,50€ MONTAGNARDE 18,00€
GORGONZOLA, POIRE, APRES CUISSON : MIEL ET NOIX MOZZARELLA, PoMME DE  TERRE, FROMAGE RACLETTE,
OIGNONS _CONFITS, APRES CUISSON ROQUETTE JAMBON CRU
FERMIERE 14,5°€ ET CREME BALSAMIQUE
SAUCE MOUTARDE, MOZZARELLA, EMINCES DE POULET GRILLE,
CHAMPIGNONS FRAIS. / TARTUFO 19,50€
N EGIE E ‘ﬁ, MOZZARELLA, CREME DE TRUEFES,
ORVEGIENN P 17,00€ APRES-CUISSON : ROQUETTE, MOZZARELLA DI BUFALA
MOZZARELLA, APRES CUISSON ROQUETTE, SAUMON FUME,; CITRON JAMBON BLANC SAVOIE, ET HUILE DE TRUFFE
ET CREME BALSAMIQUE
'60‘?1
ACCOMPAGNEMENT : PETITE SALADE VERTE v +3.00€
BASE CREME : A LA PLACE DE LA BASE TOMATE GRATUIT
SUPPLEMENT : OEUF, CREME, ORIGAN, OIGNONS, OLIVES, POIVRON, BALSAMIQUE, CAPRES, ROQUETTE, +1.50€
CHAMPIGNONS, HUILE DE TRUFFE, PESTO, POIRE
SUPPLEMENT : SPIANATA, POULET, VIANDE HACHEE, VIANDE KEBAB, RAVIOLES, SAUMON, JAMBON BLANC, THON +2.00€
JAMBON CRU, GORGONZOLA, ARTICHAUD, ANCHOIS, M0zzA D1 BUFFALA, CARPACCIO, PARMESAN, :
SUPPLEMENT : M0zzA DI BUFFALA, +3.00€

NOS PRIX SONT PAR PERSONNE EN TTC -

SERVICE COMPRIS,

COUVERT SUPPLEMENTAIRE + 6,00 € POUR TOUT PARTAGE DE PLAT- EMBALLAGE REPAS + 1,00 €



